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@£35.00	
  per	
  head	
  
	
  

In	
  the	
  beginning:	
  
	
  

Steamed	
  East	
  Anglian	
  Asparagus	
  with	
  hollandaise	
  and	
  parmesan.	
  (v)	
  
	
  

Terrine	
  of	
  smoked	
  chicken	
  with	
  artichoke	
  and	
  citrus	
  salad.	
  
	
  

Chunky	
  country	
  vegetable	
  broth	
  with	
  gruyere	
  croute.	
  (v)	
  
	
  

Wild	
  mushroom	
  and	
  thyme	
  soup	
  with	
  parmesan	
  twists.	
  (v)	
  
	
  

Parfait	
  of	
  chicken	
  liver	
  set	
  with	
  morels	
  and	
  finished	
  with	
  port	
  jelly.	
  
	
  

Tomato	
  and	
  goats	
  cheese	
  tatin	
  with	
  young	
  leaves	
  and	
  spiced	
  walnuts.	
  (v)	
  
	
  

Pate	
  of	
  smoked	
  mackerel	
  with	
  spring	
  onion	
  and	
  pickled	
  cucumber.	
  
	
  

Potted	
  brown	
  shrimp	
  set	
  in	
  spiced	
  butter	
  chilli	
  and	
  herb	
  salad.	
  
	
  

Truffled	
  carpaccio	
  of	
  beef	
  salad.	
  
	
  

In	
  the	
  middle:	
  
	
  

Free	
  range	
  peppered	
  chicken	
  supreme	
  on	
  a	
  thyme	
  and	
  garlic	
  potato	
  cake	
  with	
  morel	
  mushroom	
  
veloute.	
  

	
  
Pan	
  fried	
  breast	
  of	
  pheasant	
  with	
  a	
  braised	
  leg,	
  served	
  on	
  spinach	
  puree	
  and	
  butter	
  bean	
  mash.	
  

	
  
Leek	
  and	
  Mushroom	
  tart	
  with	
  balsamic	
  syrup	
  and	
  rocket	
  salad.	
  

	
  
Gressingham	
  duck	
  breast	
  on	
  potato	
  and	
  red	
  beetroot	
  gratin,	
  with	
  red	
  currant	
  jus.	
  

	
  
Fillet	
  of	
  pork	
  wrapped	
  in	
  Parma	
  ham	
  on	
  braised	
  cabbage	
  with	
  creamed	
  potato	
  and	
  a	
  Dijon	
  and	
  apple	
  

sauce.	
  
	
  

Apricot	
  stuffed	
  loin	
  of	
  lamb	
  with	
  fondant	
  potato	
  and	
  broad	
  bean	
  fricassee	
  
(Additional	
  £5.00	
  supplement	
  per	
  person).	
  

	
  
Ballotine	
  of	
  salmon	
  with	
  crushed	
  new	
  potato,	
  spinach	
  and	
  chervil	
  cream.	
  

	
  
Fillet	
  of	
  bream	
  with	
  sauce	
  vierge	
  and	
  potato	
  and	
  fennel	
  gratin.	
  

	
  
Wild	
  mushroom	
  stroganoff	
  with	
  jasmine	
  rice	
  and	
  coconut	
  flat	
  bread.	
  (v)	
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At	
  the	
  end:	
  

	
  
Citrus	
  mousse	
  and	
  crunchy	
  tuille.	
  

	
  
Poached	
  conference	
  pear	
  with	
  calvados	
  syrup	
  and	
  vanilla.	
  

	
  
Sticky	
  toffee	
  pudding	
  with	
  vanilla	
  ice	
  cream.	
  

	
  
Chocolate	
  fondant	
  with	
  sugared	
  strawberries.	
  

	
  
British	
  cheeseboard	
  selection.	
  

	
  
Chocolate	
  marquis	
  with	
  raspberries	
  and	
  mascarpone.	
  

	
  
Eton	
  mess.	
  

	
  
Tiramisu	
  with	
  honey	
  biscotti.	
  


